
מגרדים את הגזרים בפומפיה גסה

פורסים את הפלפל החריף לפרוסות דקות

מערבבים את כל מרכיבי הרוטב בקערית

מערבבים את הגזר הפלפל והרוטב בקערה היטב

קוצצים את הכוסברה דק מוסיפים לקערה ומערבבים בעדינות

הכי טעים אחרי לילה במקרר שהגזר סופג את כל הטעמים

בתאבון !!

ההכנהחומרים אופן 

סלט גזר מגורד חריף
כמות: 5 סועדים זמן הכנה: 10 דקות

הירשמו לניוזלטר ותהנו ממתכונים במייל

5 גזרים

1 פלפל ירוק חריף

4\1 צרור כוסברה

לרוטב

2\1 כוס מיץ לימון טרי סחוט )120 מ"ל(

3 כפות שמן זית

2 שיני שום כתושות

2 כפות סוכר

1 כפית מלאה מלח
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